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Il corso Bartender avanzato si prefigge come obiettivo il rafforzamento delle conoscenze tecnico —
professionali del settore beverage.

Il corso e della durata di 27 ore (9 lezioni per le quali sono consentite un massimo di 3 ore di assenza). Le
lezioni sono suddivise in 2 ore di teoria e 1 ora di pratica.

A queste, a richiesta, potranno essere aggiunte 8 ore (2 lezioni) dedicate al corso FORMAZIONE
OBBLIGATORIA PER ADDETTO ATTIVITA” ALIMENTARE SEMPLICE (Attivita riconosciute ex lett. b) art 17 della
L.R. 32/02). Per le informazioni specifiche su quest’ultimo corso si rimanda alla relativa informativa
(PP04_R04).

dalle 20.30 alle 23.30 con frequenza bisettimanale nei giorni di martedi e giovedi

Per il corso Barman Il Livello: € 330,00 IVA INCLUSA (€ 165,00 iva inclusa, ove prevista, al momento
dell’iscrizione e € 165,00 iva inclusa, ove prevista, come saldo una settimana prima dell’avvio del corso).

La quota comprende il materiale didattico. Il materiale di consumo sara direttamente fornito da FIB.
OFFERTA: per coloro che intendono partecipare al corso completo Barman Il Livello + HACCP I'importo
totale e di € 380,00 (con uno sconto di 50,00 euro sulla quota del corso HACCP).

Si ricorda che se le quote del corso non risulteranno interamente pagate non sara possibile accedere alle
lezioni.

Modulo 1: La comunicazione - American Dink; Modulo 2: Cocktails di fantasia (saper realizzare un cocktail);
Modulo 3: L'acqua, la dietologia al bar, i centrifugati; Modulo 4: La birra artigianale, la birra a tavola.
Cachaca. Le decorazioni; Modulo 5: La matematica al bar. Gli spumanti spagnoli. Gli spumanti italiani. Lo
Champagne. L’enologia al bar. American drink; Modulo 6: La matematica al bar. American drink; Modulo 7:
American drink. Le decorazioni al bar; Modulo 8: Bar Chef. Prepararsi ad una gara professionale; Modulo 9:
Esame finale

| corsi vengono organizzati da un minimo di 10 ad un massimo di 20 allievi. L'inizio del corso & subordinato
al raggiungimento del n° minimo di partecipanti richiesto: qualora il n. minimo di iscritti non venga
raggiunto, il CESCOT PRATO SRL si riserva la facolta di rinviare o annullare il corso programmato. In tal caso,
trascorsi 3 mesi dalla data presunta di avvio, si provvedera al rimborso dell'importo ricevuto senza ulteriori
oneri.

CESCOT PRATO SRL in collaborazione con FIB — Federazione Italiana Barman
La sede di svolgimento delle lezioni ¢ il Circolo Curiel Via F. Filzi, 39 Prato (PO)

Codice fiscale, documento di identita (nel caso di cittadini stranieri anche permesso di soggiorno) ed,
eventualmente, dati azienda (Codice fiscale/partita IVA, sede attivita).

Sara rilasciato un attestato di frequenza F.I.B.; coloro che raggiungeranno la sufficienza nella prova finale
otterranno il distintivo e la tessera da aspirante barman F.1.B.

CESCOT PRATO SRL
ViaPomeria, 71/b — 59100 Prato (PO) - Tel. 057440291 Fax. 0574899952
e-mail: formazione@confesercenti.prato.it web: www.cescotprato.org
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